АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

Дисциплина Б1.В.ОД.9 Основы научных исследований
Семестр: 7 
Количество часов: 252
Количество зачетных единиц: 7
Промежуточная аттестация:  экзамен 
Место дисциплины в структуре ООП: 
       Обязательная дисциплина «Основы научных исследований» включена в вариативную часть   учебного плана подготовки бакалавров по направлению 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья.

Содержание дисциплины основано на преемственности взаимосвязи с дисциплинами: «Математика», «Биология», «Химия» и направлена на углубление профессиональных знаний студентов.
Цель и задачи освоения дисциплины: 
Цель дисциплины – формирование у студентов необходимых знаний и умений по методам научных исследований, планированию, технике закладки и проведению эксперимента, применению статистических методов анализа опытных данных.
       Задачи дисциплины – изучение теоретических основ научных исследований и первичной обработки полученных результатов для применения в профессиональной деятельности.
Содержание дисциплины: 
Основные понятия, классификация методов исследования; полевой опыт и его особенности; основные элементы методики полевого опыта; планирование сельскохозяйственного эксперимента; планирование наблюдений и учетов в опыте; техника закладки и проведения опыта; методика полевых опытов с различными сельскохозяйственными культурами; документация и отчетность в научно-исследовательской работе; математическая статистика, совокупность и выборка, эмпирические и теоретические распределения; статистические методы проверки гипотез; дисперсионный анализ; дисперсионный анализ данных однофакторного полевого опыта с однолетними и многолетними культурами; дисперсионный анализ данных многофакторного полевого опыта; корреляция, регрессия и ковариация.
          В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать следующими общепрофессиональными (ОПК), профессиональными (ПК) и профильными (ПрК) компетенциями:
ОПК-1: способен  осуществлять поиск, хранение, обработку и анализ информации из различных источников и баз данных, представлять ее в требуемом формате с использованием информационных, компьютерных и сетевых технологий;

ПК-9: способен  работать с публикациями в профессиональной периодике; готовностью посещать тематические выставки и передовые предприятия отрасли;

ПК-13: способен изучать и анализировать научно-техническую информацию, отечественный и зарубежный опыт по тематике исследования;

ПК-14: готов проводить измерения и наблюдения, составлять описания проводимых исследований, анализировать результаты исследований и использовать их при написании отчетов и научных публикаций;

ПрК-2: способен  знать организацию патентной и изобретательской работы, методы анализа технического уровня и тенденций развития техники.
        Образовательные технологии: с целью реализации компетентностного подхода в учебном процессе используются активные и интерактивные методы обучения:

· проблемно-ориентированная лекция;

· учебные групповые дискуссии;

· практические занятия.
        Составитель: Е.М. Шалдяева, д-р биол. наук, профессор, кафедра технологии пищевых производств и оборудования
